Maranello (Modena) ITALIA
8 — 9 — 10 Giugno 2007

Maranello, citta della Ferrari e del buon vivere
Maranello city of Ferrari and the good living
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matizzato e umidificato, ospita le forme da
tura fino al compimento del 24°mese d'eta.
rni vengono pulite e controllate dal casaro
la buona riuscita del prodotto. Quando il
pie i dodici mesi viene sottoposto alla
nici del Consorzio Tutela del Parmigiano
averso la battitura accertano la qual-
Sulle forme idonee viene impresso il
del ( “onsorzio stesso. E’ con orgoglio
ettori del Consorzio Parmigiano
larmente la marchiatura a
produzione, ed in piu
applicano sempre dicitura“qualita extra”

Infine possiamo dire )po anni di ricerca scien-
tifica, il Par iano Regg iologico & un prodotto
3 o assolutamente dietetico, a digeribilita, & un for-
L'allevamento osto da una mandria alla quarta maggio magro che consel rd un alto valore nu-
generazione da 500 €api di razza frisona italiana: 300 in  trizionale.Ha un contenuto proteico del 35% mentre i
produzione di 20-240 in mungitura. Il rimanente  grassi non superano il 25% somma un prodotto
della mandria & composto dalla rimonta, tutte fem-  unico, garantito dal mare |

mine destinate un domani alla produzione. Da piu di
20 anni facciamo particalare attenzione alla genetica, N\ A A
per migliorare le carati iche lattifere e morfo-
logiche, e da piu di quattro erazioni curiamo gli an-

g imali con prodotti ot eterinari.

Il nostro & un progetto di azienda a “ciclo chiuso”del L'alimentazione, fattol er la buona riuscita
tutto indipendente da fattori esterni, dove tutto del formaggio, avviene o l'unifeed, pi
nasce e si sviluppa dentro; solo cosi si pu i unico, con un carro dove vel scelati tut
e garantire l'unico formaggio prodo ili ponenti della razione: foragg ereali provenienti

biodedicata. dal mulino aziendale. La mun ondotta a

mezzo di un sistema“autotand tito da
Si inizia dalla coltivazione dei terreni, circa 300 un computer al quale vengono alute
di cui 200 in corpo unico, con colture scelte in base i ali i n 1 eun

fabbisogno alimentare del bestiame da latte; la

mais e orzo e una leguminosa:la soia.
1l tutto adottando metodi naturali di col rme giornaliere;suc
i alla salatura per circa 1

senza l'uso di cWa per il dise | gl i
per la concima e | gionatura sempre nel magazzino aziendale.ll maga-
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